
 

 
 
 
PROGRAMMA 
 
SALUTI DI BENVENUTO: 
Dott. Salvatore Ramella Presidente R.C. Taormina 
Mons. Salvatore Cingari Fondatore CFP - S. Pancrazio 
 
 
APERTURA LAVORI: 
Prof. Giovanni Urso 
Gastroenterologo 
Past President  R. C. Catania Nord 
Co-Responsabile per il Distretto 2110 del Progetto Conoscere per 
Vincere 
 
 

Prof. Francesco Ragonese 
Primario Emerito di endocrinologia e diabetologia, Az. Osp. 
Papardo Piemonte. 
Già Professore a.c. Università di Messina 
Presidente eletto del R. C. Messina Peloro 

“La responsabilità degli alimenti”  

 
 

Prof.ssa Rita Costa De Pasquale 
Già Preside della Facoltà di Farmacia e Direttrice della Scuola di 
Specializzazione in Farmacognosia e Docente di Farmacognosia e 
Biotecnologie delle piante officinali della Facoltà di Farmacia 
dell’Università di Messina,  
Socia del R. C. Stretto di Messina 

“Alimenti funzionali nella prevenzione primaria” 
 
 
Dott. Antonino Borruto 
Gastroenterologo e responsabile UOC P.O. Milazzo,  
Past President R. C. Taormina 

“Fare prevenzione” 

 
 
 
INTERVENTI PROGRAMMATI: 
Prof. Francesco Pira 
Docente di Comunicazione e Giornalismo presso l’Università di 
Messina che ha guidato un gruppo di  studenti della facoltà di 
Scienze della comunicazione nella realizzazione di uno spot 
educativo sul tema della prevenzione 
 
 
A seguire: proiezione dello spot e premiazione degli 
studenti. 
 
 
 

I CONSIGLI DELLO 
CHEF GIANFRANCO SMIROLDO  

CON LA GUIDA DELLA  
DIETISTA DOTT.SSA IVANA GULLOTTA 

 
Video documentario sulla preparazione di piatti sani 

“Il piacere di una sana alimentazione” 
 
         Produzione video a cura della  
 
 
 
CONCLUSIONE LAVORI: 
Dott. Arcangelo Cordopatri 
Referente del Progetto Conoscere per Vincere per l’Area 
Peloritana  
 

Dott. Domenico Imbesi Bellantoni 
Assistente del Governatore Francesco Milazzo 
 

Dott. ssa Nella Rucci 
Assistente del Governatore Francesco Milazzo 

 
 

 
CONSEGNA ATTESTATI  

DI PARTECIPAZIONE AGLI OPERATORI 
DELLA RISTORAZIONE 

 

 

BUFFET FINGER FOOD 
con materie prime a km zero  

cucinato e servito dagli allievi del  
Centro Formazione Professionale San Pancrazio 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

CONOSCERE PER VINCERE 

LA PREVENZIONE NEI TUMORI  

DEL COLON RETTO: 

Alimentazione e Stile di Vita 

 

 

 


